Mark{lnm.vNumamst: 094537
Cesidi: TICARET
Tescil Tarihi: 05/12/1966

www.egesucuklari.com.tr : :




HAKKIMIZDA

Kasap Ailesi

Osmanli  Déneminde 1480  yillarinda  Anavatanlari  olan — Anadolu’dan
(Konya loroslar), Bulgaristan’in Ruscuk sehrine bir ferman emriyle goceden
Atalarimiz burada meslekleri olan biiyiikbas hayvan yetistiriciligini devam etmislerdir.

1800 yillarimin basinda Ruscuk sehrinde sadece Dana Etinden Geleneksel ve
Dogal Fermente Sucuk imalati ve ticaretine baglamislardr.

1950 senesinde biiyiik bir aile toplulugu olarak birlesip hep birlikte anavatanlar: olan
Tiirkive Cumhuriyetine donmiisler ve resmi olarak, mesleklerinden dolayi KASAP
Soyadlarmni almis olan tim aile biiyiiklerimiz sirasiyla Edirne, Bursa sonrasinda
Arikbast - Cirp1 ve son olarak 1951 yilinda Izmir'in lire zlgeszne yerlesmigslerdir.

1952 yilina gelindiginde Ata meslegine devam etmek zg;zn rahmetli bityiik dedemiz Ismail
Kasap Tire'de Fermente Sucuk imalat: tesisini kurmustur.

1966 yilinda Tiirk Patent Enstitiisii tarafindan EGE adi altinda markasini resmiyetté
tescillettirmis ve 1966 Tescilli Marka olarak imalatina ve ticaretine devam etmistir.

1972 yilinda dedesi Ismail Kasap'dan imalati ve firmayt devir alan rahmetli sevgili
babanmiz Ali Kasap Ege Fermente Sucuklari’mi yillar boyu Rumeli Usulii kaliteli ve
hijyenik Imalatiyla gelistirmis oldugu Sarimsaksiz ve Sarimsakll fermente sucuklarin
damakta vermis oldugu farkli ve harika lezzetiyle sucuklarmn tadint ve namini azimle ve
hirsla ¢alisarak tiim Tiirkiye ve duyurmustur.
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2017 senesinden giiniimiize kadar Ata meslegimiz ve tek meslegimiz olan Fermente Sucuk
imalat¢iligini 4. kusak temsilcisi olarak Ahmet Alper Kasap devam ettirmektedir. Kiiciik
yasta onliigii takarak isin mutfaginda baba meslegine baslayan Ahmet Alper Kasap yillar
boyu dgrendigi ve uyguladigi bilgi, birikim ve piif noktalariyla imalatina ve ticaretine
nicelik, deger ve vizyon katarak markalasmistir Dogal Fermantasyon Islemi cok
mesakkatli ve onemle takip isteyen zor bir imalat seklidir. Fakat sonuncunda meydana
gelen Fermente Sucuklar ¢ok yiiksek protein miktariyla saglik kalite ve lezzet olarak da
diger sucuk tiirlerinden ¢ok daha kiymetli ve degerli bir sucuk tiiriidiir.

Giintimiiz 2023 yilana gelindiginde Rumeli Usulii imalatimizda Sarimsaksiz, Sarumsakli,
Antrikot ve Biftek etinden ozel gurme mamiillerimizle 6 cesit Fermente Sucuklarimizi
Atalarimizdan yadigar kalan kendimize has baharat formiiliimiizle hazirliyoruz. Bu ¢ok
ozel baharat karisimlarimizi yoremizden elde ettigimiz kaliteli dana etlerimizle birlikte, bir
baharat séleni halinde karistirip harmanlayarak her ¢esit sucugumuza farkli ve mis kokulu
baharat rayihalarumizia lezzetlendiriyoruz. Geleneksel ve Dogal Fermente Sucuklarimiz
Kiiltiir, Ghiten, Renkledirici Karmin, Cemen, Sakadat ve Domuz Eti Icermez. Imalatimizda
kendimize has baharat karisimimizia kaliteli Dana Sosis ve Dana Salamlarimiz ve Cografi
Isaret Menseine sahip olan Yoresel Lezzetimiz Tire Sis Kofielerimizi gelencksel lezzetimize
layik kalitede Glutensiz ve Koruyucu Kimyasal Katki Maddeleri kullanmadan imal
edilmektedir.

AB Standartlarma uygun 600 m2 kapali alana sath modern tesisimizde ISO 22000
yiikiimliiliik ve kriterlerini yerine getirmekte olan firmamiz He/a] Gida Belgesine de
sahiptir.

Lmir’in Tire ilcesinde Dogal ve Geleneksel Fermantasyon Imalat tarzi ve miisteri
memnuniyetiyle biiyiiyen firmamiz, kalite ve lezzet adina saglikli ve giivenilir gidalar imal
eden Butik bir Aile Sirketidir.

Ege Fermente Sucuklari
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FERMENTE SiIECHiS

Besin degerleri tablosu (100g.i¢in)
Enerji 339 kcal
nte Protein 2046 %
Fseurcr:‘x\i\“‘""z; Yag 2718 %
gatar igermez” Doymus Yag Asitleri | 14,44 %
ugarimsak “Qe‘;’mez Karbonhidrat 3,12 %
ngluten igerme Tuz 184 %
nrenklendirict (karmin)
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igerme: Geleneksel ve Dogal Fermantasyon islemi ¢ok mesakkatli bir
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. strectir.  Verilen emegin  sonuncunda iretilen Fermente
Sucuklarimiz insan sagligi agisindan ve besin degerleri yoniinden,
protein miktart yiiksek, katkisiz dogal kalitesiyle ve lezzetiyle diger
sucuk tiirlerinden ¢ok daha klymet%i ve degerli bir sucuk tirtidir.
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Tum trtinlerimizin imalatinda atalarimizdan yadigar 6zel baharat
formillumiizle hazirladigimiz Fermente Sucuklarimiz her damak
tadina uygun kalite ve lezzettedir. Kiigitk Menderes yoremizin yerli
ve kaliteli dana etleri ve dana etlerinin en 6zel parcalart ilave
edilerek imalat yapilmaktadir. Rumeli Usulii geleneksel
yontemlerle imal edilen Dogal Fermente Sucuktur.

AZ ACILI SARIMSAKLI
FERMENTE S{Eiss

Besin degerleri tablosu (100g.i¢in)
Enerji 364 kcal
Protein 20,03 %
Az P‘c'“fe Yag . 29,96 %
suc':::\"ar|m|z; Doymu@AYag Asitleri | 1387 %
| Karbonhidrat 3,52 %
syaltar igermez”. Tuz 1.95 %
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Kirnmizi biberin anayurdu Kahramanmaras’tan 6zel olarak temin
ettigimiz yeni mahsul ac1 toz kirmizi biberler, kendimize has 6zel
baharat karigimi formiilimiiz ile harmanlamr ve geleneksel
fermantasyon iglemine tabi tutularak imalati yapilir. Yoremizdeki
gerli besi danalarm etleri ile Antrikot ve Biftek ilave edilerek,
aharat ile etlerin karigim islemi saglanir. Imalat stirecinin,
baharatlanmrs eti kiyma asamasinda, bir lezzet vermesi i¢in belirli
miktarda tane sarimsak ilave edilir. Tane Taskoprii sarimsaklarmin
dogal lezzetini ve yurdumuzun diger bolgelerinden temin ettigimiz
baharat cesitlerimizle harmanlayarak az acili sucuk severler icin
Ylllarln vermis oldugu birikim ve tecrubeyle kalitemizi ve
ezzetimizi koruyarak geleneksel imalatimiza devam etmekteyiz.
»#Az Acilh Sucuk Severler
Act toz kirmizi biberli ve sarimsak ilaveli, baharat soleni ile
hazirlanan dana etleriyle beraber fermantasyon iglemine tabi tutarak
imal ettigimiz = geleneksel fermente sucugumuzun Ilezzetini,
sofralarmizda afiyetle tadip, gtivenle tiiketebilirsiniz.
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ANTRIKOT

FERMENTE SUCUK

Besin degerleri tablosu (100g.i¢in)
pntrikof Enerji 364 kcal
pest! ﬁ{‘af‘m‘z ; Protein 19.72%
Su L Yag 3027 %
..Ki)\tul‘rﬁ:"ermezw Doymus Yag Asitleri 15,26 %

’:,(;::Zend".‘d (Korn’\"“) Karbonhidrat 307 %
" Tuz 1,82 %
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Dana etinin en 6zel ve lezzetli bir parcast olan Antrikot etini
kendimize has 6zel baharat karisumimizla mis kokulu ve lezzetli
8 cesit baharat rayihalarimizla lezzetlendirdik.

Geleneksel fermantasyon islemi uygulayarak siz kaliteli sucuk
severler icin imal ettik.

Afiyetler Olsun...

BIFTEK
FERMENTE ‘SEliCss

Besin degerleri tablosu (100g.i¢in)
Enerji 356 kcal
|f1’ ek Protein 20,72 %
e Yag 2927 %
erment
sucuklarimiz: Doymus Yag Asitleri | 14.26 %
wlear gerr\’\e"" Karbonhidrat 3,10 %
#Gluten igermez’ Tuz 1,84 %
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pdi Dana etinin en kaliteli yumusak ve yagsiz lezzetlerinden olan

Biftek etini 8 ¢esit kaliteli baharatlar kullanarak kendimize has
== zel baharat kanigimimizla farkli ve mis kokulu baharat
: rayihalart olusturarak lezzetlendirdik.
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Kaliteli sucuk severler ister mangalda isterse tavada fermente
gurme biftek sucuklarimizi afiyetle tiikketebilirler.
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BIFTEK GODEN

FERMENTE SUCUK

Besin degerleri tablosu (100g.i¢in)
Enerji 356 kcal
Protein 20,72 %
Yag 29,27 %
Doymus Yag Asitleri | 14,26 %
Karbonhidrat 3,10 %
Tuz 1,84 %

Kaliteli dana etleri ve lezzetli parcas1 Biftek eti ilavesi ile
birlikte 8 cesit ozel ve kaliteli baharatlarla fermente edilen
geleneksel gurme mamuliimiiz sofralarinizda sizlere hafif ve
doyurucu lezzetiyle eslik edecektir. Goden sucuklarimiz
dilimlenerek vakumlu posetlerde satis yapilmaktadir.

GLUTENSIZ
EGE TIRE SIS KOFTE
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i v, % /.V' Enerji 239 kcal
£ % [ Protein 22,11 %
> [z 16,73 %

AA : 6‘? Doymus Yag Asitleri | 8,45 %
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Tiremizin yoresel ve geleneksel lezzeti olan Tire Sis Koftemiz
Cografi Isaret Menseine sahiptir.

Kaliteli dana kiymalarmmuzi hijyenik ortamda Glutensiz ve
Kimyasal Keruyucu Katki Maddesi olmadan krom sislere dizilip
komiir atesinde geleneksel yontemlerle pisirilerek hijyenik bir
ortamda imal edilmektedir. ~Colyak rahatsizifi olan
insanlarimizin ve miisterilerimizin giivenini ve begenisini de
kazanan Tire Sis Koftelerimiz yoremizden segilerek temin
edilmis kaliteli dana etlerinden imal edilir.

Yiiksek protein orani, dogal lezzetiyle giivenilir gida olarak da
ozellikle cocuklar basta olmak tizere annelerin ve sporcularin da
begenerek tiikettikleri tercih edilen giivenilir bir gida
trintimiizdiir.
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DANA SALAM

Balkan wusulii yontemlerle ve Mese Palamudu agacmin

talaslariyla tiitsiileyerek imal ettigimiz ve igeriginde 8 cesit
kendimize has ve 6zel baharat karistmimizla hazirladigimiz
Dana Salamlarmmz renklendirici (Karmin) ve kimyasal
tatlandiric1 olmadan imal edilmektedir. ‘

Yogun dana etinin vermis oldugu yiiksek protein kalitesiyle ve

tadiyla doyurucu bir lezzete sahip olan Dana Salamlarimiz
sofralariniza lezzet katacaktir.

DANA SOSIS

Cocuklar sosis sever, kaliteli dana etleri kullanip mese agacinin
talaglartyla - titsiilenerck ~ lezzet verip imal ettifimiz
sosislerimizin protein oranlar1 yiiksek olup tuz oram diistiktiir.

Dana etinin But ve sirt parga etleriyle harmanlanan 13 ¢esit
baharat karisiminin lezzetli ve doyurucu tadi ile ozellikle
cocuklarin c¢ok sevdigi bu mamuliimiizii “dilediginiz sekilde-
isterseniz ara sicak olarak yada ana yemek olarak her 6giin
sofralarinizda afiyetle tiiketebilirsiniz. :
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Lzmir’in Tire ilcesinde Dogal ve Geleneksel Fermantasyon imalat tarzi ve
milsteri memnuniyetiyle biiyiiyen firmamiz, kalite ve lezzet adina saglikl
ve giivenilir gidalar imal eden Butik bir Aile Sirketidir.

Ege Fermente Sucuklar:
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